U DE YSBREEKER.

ALLERGENEN
/ @©@®» © 6 ® ® O |
GLUTEN LUPINE MELK MOSTERD NOTEN PINDA
SCHAAL- EN SELDERIJ ZADEN SOJA WEEKDIEREN ZWAVELDIOXIDE
SCHELPDIEREN EN PITTEN
N /
BROODJES * ONTBIJTGERECHTEN ¢ EIERGERECHTEN
MET BROOD PORCHETTA CROQUE UITSMIJTER
TARTINE MADAME
met glutenvrij brood tonijnmayonaise met kaas
OOPE*® - met ham,/spek
- kappertjes CROQUE -
GEHAKTBAL MET JUS en pistachio’s MONSIEUR OMELET & ROEREI
-
met mosterd GEITENKAAS - met kaas
@@®* TARTINE TOSTI met ham/spek
met tafelzuur geitenkaasmousse (ham en) kaas -
met brood walnoot met ketchup roerei gerookte zalm
- en Sud'n’Sol -
KALFS tomaatjes CROISSANTS -
CROQUETTEN - * roerei truffel
MAKREEL met jam tapenade
*P® TARTINE -
met mosterd makreelrilette BOTERHAM -
@®®)* MET HAGELSLAG gepocheerd ei zalm
- met zoetzure
GARNALEN komkommer - met hollandaise saus
CROQUETTEN - OVERNIGHT OATS
havervlokken -
*@® GEROOSTERDE met sojamelk
met dragonmayonaise GROENTEN chiazaad &
TARTINE lijnzaad
- met hummus rozijnen
OUDE KAAS met parmezaan en abrikoos
- bananen, aalbessen

& blauwe bessen
en kokos en kaneel

* KAN SPOREN BEVATTEN VAN

This information pack is listing the allergenic ingredients used in our foods, as required by current Dutch and EC laws.

Please note that our kitchen is not a nut or allergen free environment.
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U DE YSBREEKER.

HAPJES EN DRANKEN
OLIJVEN KAASTENGELS MIX WILLEM SPRITZ ALCOHOLVRIJ
- YSBREEKER Willem's Wermoed GINGERY SPRITZ
NOOTIJES met chilisaus GIN & TONIC Royal Orange, Spiced gember
huismix - Indian tonic & Spumante, sap, bruiswater,
citroen bruiswater sinaasappel &
BROOD(¥) KAASFONDUE - en sinaasappel gember
olijventapenade met Gruyere en GIN MARE & - -
CION Emmenthaler TONIC PINK SPRITZ VIRGIN GIN &
boter met brood Mediterranean Willem’'s Wermoed TONIC
en olijfolie - tonic & Pink, Copperhead 0.0
- GEHAKTBAL rozemarijn Fever Tree Elderflower
PORTIE KAAS MET JUS - Indian Tonic en tonic & citroen
HENDRICKS basilicum -
- met mosterd GIN & TONIC - VLIERBLOESEM
AMSTERDAMS @®(®* Indian tonic & LIMONADE
TAFELZUUR met tafelzuur komkommer OFF THE MENU  Agroposta siroop,
met brood - BLOODY MARY bruiswater,
- - COPPERHEAD spicy sinaasappel en
TOMAAT- CHARCUTERIE GIN & TONIC tomatensap rozemarijn
PAPRIKA Copperhead gin met limoen en -
BRUSCHETTA * met Fever Tree wodka FRISDRANK
met cornichons Elderflower BIG TOM
- Tonic & citroen - spicy tomatensap
VEGAN met gepekelde - MIMOSA met limoen
BITTERBALLEN bloemkool YSBREEKER verse jus d 'orange
van truffel en met toast NEGRONI en Spumante -
paddestoelen - Campari, - YSBREEKER
OESTERS gin & vermouth ~MOSCOW MULE LIMONADE
- met gedroogde wodka, ginger huisgemaakte
KALFSVLEES mignonette® sinaasappel beer, limoen, limonade
BITTERBALLEN met Thaise - limoensap met munt
dressing DUTCH & en munt -
* STORMY -
met mosterd - Spice & Seasalt ESPRESSO
* Union rum, Fever MARTINI
- Tree Gingerbeer, kahlua, koffielikeur
GARNALEN Angostura bitters & en wodka
CROQUETTEN limoen -
- TONIC
OO0 RABARBER Copperhead 0.0 met
met dragon SPRITZ Elderflower tonic &
mayonaise Reben Rabarber citroen
likeur, Spumante, -
met peterselie bruiswater
- en mint
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U DE YSBREEKER.

VOORGERECHTEN HOOFDGERECHTEN
POMPOENSOEP FALAFEL VLEES VIS
met creme fraiche met labneh YSBREEKER KABELJAUW@®)
gefrituurde peterselie mangochutney BURGER aardappelmousseline
pepitas en salsa verde met smokey bourbon paarse peen
- - zeekraal
OESTERS @) BURRATA BBQ saus mosterd beurre blanc
met mignonette met caponata met kaas
met Thaise dressing en basilicumolie - -
@®*® - KOGELBIEFSTUK & WARME KREEFT
- RODE QUINOA RIBEVE @
BLIKJE SALADE met béarnaisesaus met truffelboter
SARDIENTIJES met feta en spinazie
met brood uit Ransdorp -
met boter - met rode wijn VEGETARISCH
en citroen CAESARSALADE sjalottenjus RISOTTO
- met ei - van porcini
STEAK TARTARE met ansjovis BROODJE BRISKET met oesterzwam
PREPARE met croutons met brood,/bol gepocheerd ei
met balsamico met dressing parmezaan
met ei saus van witte truffel
- met koolsla eekhoorntjesbrood
PATE DE CAMPAGNE - met Madame Jeanette -
met uiencompote mayonaise VEGANISTISCH
met mosterd ~ VEGAN BURGER
met zuur @
- met BBQ saus
met plantaardige kaas
* met savooiekool, -
met cornichons creme van knolselderij, BLOEMKOOL
gratin (®), stoofpeertje . STEAK,
met gepekelde en morillessaus creéme van uitjes @),
bloemkool krokante kikkererwten
met toast _ B gerookte amandelen
- COTE DE BOEUF en kruiden emulsie
met béarnaisesaus -
BALIK ZALM LINZENSTOOFPOT
‘Balik’ style gerookte rode wijn sjalottenjus geroosterde pompoen
zalm salie
Roseval salade @(@®®), o , pastinaak puree
chimichurri stroaardappels

crudité van venkel

dillemayonaise

frites (), groene salade

(®®), groenten en beurre
Café de Paris

* KAN SPOREN BEVATTEN VAN
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KINDERSCHOTELS ¢ BIJGERECHTEN « NAGERECHTEN

KINDERBURGER
met brood

met friet
*®
met mayonaise

met ketchup

met appelcompote

GEBAKKEN VIS
met friet
*®
met mayonaise

met ketchup

met appelcompote

PASTA MET
TOMATENSAUS

met parmezaanse kaas

FRITES
*®

ROSEVAL AARDAPPELS

met creme fraiche () en
bieslook

GROENE SALADE
MET DRESSING

TOAST

SAUZEN

MAYONAISE

KETCHUP

MOSTERD
O

DRAGON
MAYONAISE

LIMOEN
MAYONAISE

YSBREEKER
CHOCOLADE
DESSERT

CREME BRULEE

TARTE TATIN
met creme fraiche
of vanille-ijs

OMELETTE
SIBERIENNE

met lemoncurd

MOELLEUX
AU CHOCOLAT

met mascarpone ijs

KAASPLANK

met vijgenbrood
met druiven
met walnoten

AFFOGATO

BROWNIE

VEGAN CARROT CAKE

CANNELE

met misoboter

-@®O®

PASTEL DE NATA

APPELTAART

CHEESECAKE

CHOCOLADE
TRUFFELS

WEESPERMOP

SLAGROOM

VANILLE IJS
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